
Nyårsmeny
New Years Menu



New Years menu
Lobster, shrimps, vendace roe and quail egg   
Oyster mayonnaise, rocket, chive crème, 
cucumber, lemon pearls and rye bread



Pan-fried turbot 
Barolo gravy, risotto with Prostens cheese, 
broccoli, herb crudité and horseradish

or

Spiced veal tenderloin  
Port wine gravy, broccoli, mustard seeds,  
onion and celery



White and dark chocolate  
Champagne pearls, champagne foam, 
champagne mousse, cocoa crumble  
and blackberry 

Vegetarian menu
Truffle confited celery  
Fennel chips, champagne-apple crème,  
chive pearls, salad and Nordic pesto



Fried smashed risotto 
Oyster mushroom, shiitake mushroom, 
Jerusalem artichoke, cauliflower, lemon  
and herbs



White and dark chocolate  
Champagne pearls, champagne foam, 
champagne mousse, cocoa crumble  
and blackberry 

Nyårsmeny
Hummer, räkor, löjrom och vaktelägg   
Ostronmajonnäs, rucola, gräslökskräm,  
gurka, citronpärlor och rågbröd



Smörstekt piggvar 
Barolo-sky, risotto med Prostensost,  
broccoli, örtcrudité och pepparrot

eller

Kryddstekt kalvinnerfilé 
Portvinssky, broccoli, senapskorn,  
lök och selleri



Vit och mörk choklad  
Champagnepärlor, champagneskum, 
champagnemousse, kakaocrumble och 
björnbärssnö

Vegetarisk menu
Tryffelconfiterad selleri 
Fänkålschips, champagne-äppelkräm, 
gräslökspärlor, sallad och nordisk pesto



Friterad smashed risotto 
Ostronskivling, shiitake, jordärtskocka,  
blomkål, citron och örter



Vit och mörk choklad  
Champagnepärlor, champagneskum, 
champagnemousse, kakaocrumble  
och björnbärssnö




